Liebe Kundin, lieber Kunde!

/e Bitte beachten Sie die folgenden
Punkte zur Pflege:

+Lassen Sie die Messer nicht mit anhaftenden
Speiseresten liegen, sondern reinigen Sie sie
grundsatzlich gleich nach dem Gebrauch.
Falls Sie die Messer nicht gleich reinigen kénnen,
spllen Sie sie kurz mit warmem Wasser ab.

+Verwenden Sie nur milde Spilmittel und polieren
Sie die Messer anschliefend mit einem weichen
Tuch. So vermeiden Sie Flecken durch natirliche
Kalkablagerungen.

*Nehmen Sie die Messer immer sofort aus dem
Abwaschwasser heraus. Trocknen Sie sie gut ab.
Lassen Sie sie nicht langere Zeit im Wasser liegen.

*Die Messer sind nicht flr die Reinigung in der
Spillmaschine geeignet.

+Tragen Sie gelegentlich etwas neutrales Speise-
6l mit einem weichen Tuch oder Schwamm auf
die Griffe auf.

Ihr Tchibo Team
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Dear Customer,

Please follow the care instructions below:

*Never leave the knives with traces of food on
them for any length of time. Always wash them
immediately after use. If you cannot do this,
give them a quick rinse with warm water.

+Only use a mild washing-up liguid, and then polish
the knives with a soft cloth to avoid natural lime-
scale stains.

» Always take the knives out of the dishwater
immediately. Dry them thoroughly. Do not leave
them lying in water for a longer period of time.

* The knives are not suitable for cleaning in the
dishwasher.

»Use a soft cloth or sponge to apply a drop of
neutral cooking oil to the handles occasionally.

Your Tchibo Team



Chére cliente, cher client! @

Nous vous recommandons de respecter les
conseils d'entretien suivants:

+Ne laissez pas trainer les couteaux apres
utilisation, mais retirez toujours les restes de
nourriture dés que vous avez fini de vous en
servir. Si ce n'est pas possible, rincez-les
rapidement a I'eau chaude.

+N'utilisez que des liquides vaisselle non agressifs
et polissez ensuite les couteaux avec un chiffon
doux. Vous éviterez ainsi les taches dues aux
dépdts calcaires naturels.

+Sortez les couteaux de I'eau de vaisselle tout
de suite apres le nettoyage et essuyez-les bien.
Ne les laissez pas trop longtemps dans l'eau.

*Les couteaux ne sont pas adaptés a un
nettoyage au lave-vaisselle.

« A l'aide d'un chiffon doux ou d'une éponge douce,
appliquez de temps en temps un peu d'huile ali-
mentaire neutre sur les manches.

L'éguipe Tchibo



VaZeni zékaznici, )

doporucujeme, abyste pfi oSetfovani dodrzovali

nasledujici body:

*NoZe nenechdvejte leZet s prilepenymi zbytky
potravin, ale diikladné& je umyjte ihned po pouZiti.
Pokud noze nemU(zete hned umyt, opldchnéte
je kratce teplou vodou.

«PouZivejte jen jemné prostfedky na myti nadobi
a po umyti noze vylestéte mékkym hadrikem.
Tak zabranite skvrndm, které se tvoFi na zdkladé
prirozeného ukladani vépniku.

*NoZe po umyti vZdy ihnej vyjméte z vody
s prostfedkem na myti nddobfi a dobre je utrete.
Nenechdvejte je dlouho leZet ve vodé.

*NoZe nejsou vhodné do mycky.

*Na rukojeti ob¢as mékkym hadfikem naneste
trochu neutrdiniho jedlého oleje.

vas tym Tchibo



Drodzy Klienci!

Nalezy przestrzegaé nastepujacych punktéw

dotyczacych pielegnacji produktu:

*Nie pozostawia¢ nozy zabrudzonych przywiera-
jacymi resztkami potraw. Nalezy je my¢ zaraz po
uzyciu. Jesli nie jest to mozliwe, nalezy chociaz
krotko optukaé noze cieptg woda.

«Uzywac tylko delikatnych ptynéw do mycia
naczyn, a po umyciu wypolerowa¢ noze miekka
$ciereczka. Dzieki temu uniknie sie plam z natu-
ralnych osadéw wapniowych.

+ Po zakonczeniu mycia nalezy od razu wyja¢ noze
z wody i doktadnie osuszy¢. Nie pozostawiaé nozy
przez dtuzszy czas w wodzie.

*Noze nie nadaja sie do mycia w zmywarce do
naczyn.

+0d czasu do czasu nalezy nanie$¢ niewielka
ilo$¢ oleju jadalnego na uchwyty nozy za pomoca
miekkiej $ciereczki lub gabki.

Zespot Tchibo



Vazeni zakaznici! GO

Odportcame vdm dodrziavat nasledovné pokyny
na oSetrovanie:

*Nenechavajte noZe odloZené, ak su na nich
zvys$ky jedla, ale dokladne ich vycistite hned'
po kazdom pouZiti. Ak nemdZete umyt noze
okamZite, kratko ich oplachnite teplou vodou.

«PouZivajte pritom iba jemné Cistiace prostriedky
a nasledne noze vylestite makkou handrou.
Zabrdanite tak Skvrndm, ktoré vznikaju
prirodzenym usadzanim vodného kamena.

*NoZe vyberte po umyti hned'z vody.

Dobre ich osuSte. Nenechdvajte ich dlhSie
vo vode.

*NoZe nie st vhodné na umyvanie v umyvacke
riadu.

*Pripadne naneste jemnou handri¢kou alebo
hubkou trochu neutrdineho jedlého oleja na
rukovate.

Vas tim Tchibo



Kedves Vasariénk! o

A tisztitdshoz vegye figyelembe a kdvetkez6
pontokat:

+ A haszndlat utdn ne hagyja a késeket a rdtapadt
ételmaradékokkal allni, hanem lehet6leg azon-
nal tisztitsa meg 6ket. Amennyiben nem tudja
azonnal elmosogatni a késeket, gyorsan &blitse
le 6ket meleg vizzel.

* A tisztitdshoz csak kimélé mosogatdszert hasz-
naljon, és véqll egy puha kenddvel fényesitse ki
a késeket igy megeldzi a természetes vizkékép-
z6dés altal okozott foltokat.

*Mosogatds utdn mindig azonnal vegye ki a kése-
ket a vizbdl, és alaposan torélje 6ket szdrazra.
Ne hagyja a késeket hosszabb ideig a vizben azni.

+ A kések mosogatdégépben nem tisztithatok.

+ Alkalomadtdn kenje 4t a kések nyelét egy kevés
semleges étolajjal, amit puha kendével vagy
szivaccsal vigyen fel.

A Tchibo csapata



Degerli Miisterimiz! D)

Bakimla ilgili asagidaki hususlara dikkat etmenizi

Oneririz:

*Bicaklari Gzerine yapismis gida artiklariyla
birakmayin, kullanimin hemen ardindan iyice
temizleyin. Eger bicaklari hemen yikamak icin
firsatiniz yoksa 1lik suyla biraz durulayin.

*Sadece yumusak bulasik deterjani kullanin ve
bigaklari ardindan yumusak bir bezle parlatin.
Bu sayede dogal kireg kalintilarinin olusturdugu
lekeleri 6nlemis olursunuz.

*Bicaklari hemen yikama suyundan ¢ikarin.
lyice kurulayin. Asla uzun sireli olarak suda
birakmayin.

*Bicaklar bulasik makinesinde yikamak i¢in uygun
dedildir.

« Ara sira biraz nétr sivi yag ve yumusak bir bez
ya da stinger ile kulplari hafif yaglayin.

Tchibo Ekibiniz



